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Restholdbarhed, Teenketank Fgdevarer

Dette dokument og tilhgrende Excel ark “IKA Teenketank Fgdevarer Restholdbarhedstider” er en guide til
restholdbarhed i forbindelse med offentlige fégdevareudbud. Dokumentets primaere malgruppe har et
arbejde, der forholder sig til offentlige fadevareudbud. De to dokumenter er udarbejdet og ejet af IKA
Teenketank Fgdevarer, hvor alle deltagere i T&enketankens netvaerksmgder har alle vaeret aktivt involveret i
udarbejdelsen. Teenketank Fgdevarer har besluttet, at dokumentet bliver et dynamisk og versionsstyret
dokument, som vi blive genbesggt til kommende netvaerksmgder for at vurdere, som der er behov for en
opdatering.

Baggrunden for Excel dokumentet om restholdbarhed:
Forskning viser at jo leengere holdbarhed slutbrugeren stiller krav om til f.eks. drikkemaelk og syrnede
mejeriprodukter, sdsom creme fraiche og yoghurt, jo stgrre er kassationsprocenterne hos grossisterne.

Forskning? viser ogsa at kortere restholdbarhed pa samme produktkategori ikke resulterer i naevnevaerdigt
spild hos slutbrugeren.

Nar der laves offentlige fedevareudbud, indskrives der krav til, hvor lang holdbarhed et produkt har efter
kskkenet har modtaget produktet. Denne periode kaldes restholdbarhed og er perioden fra kskkenet
modtager produktet og til produktets mht. dato. Krav til lang restholdbarhed kan betyde, at grossisterne kan
have varer pa lageret, der er af god kvalitet, men fordi de ikke imgdekommer kravet til restholdbarhed, sa
kan de ende som madspild. Krav til lang restholdbarhed kan ogsa presse producenternes
produktionsplanlagning. Pa den anden side er det ogsa vigtigt for kekkenerne med friske varer til at lave
mad til borgerne. Hvis kravene restholdbarhedstiderne bliver ungdvendigt store kan det betyde
ungdvendigt hgj grad af madspild i veerdikeeden. Disse anbefalinger til restholdbarhed er lavet med et gnske
om at reducere mangden af madspild i hele veerdikeeden og pa den made give mulighed for at bidrage til et
mere beeredygtigt fodevaresystem.

Bidragsydere

Anbefalingerne er lavet i et teet samarbejde mellem flere repraesentanter fra vaerdikaeden. Involverede
parter har bade vaeret offentlige kpkkener, offentlige udbudsjurister, fsdevareproducenter og grossister. Vi
har i veerdikaeden modsatrettede interesser, og derfor er der en indbygget konflikt imellem parterne. Men vi
har et faelles ansvar med hensyn til at reducere madspild og det har vaeret den drivende kraft for
udarbejdelsen af retningslinjerne for restholdbarhed.

Anbefalinger

Vignsker generelt at undga at krav til restholdbarhed bidrager til madspild, og derfor har vi forsggt at
nedjustere de minimumskrav til den restholdbarhed, som slutbrugeren kan stille til produkterne ved
levering i forhold til tidligere retningslinjer. Anbefalingerne til restholdbarhed er givet i Excel arket “IKA
Teenketank Fgdevarer Restholdbarhedstider”
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Vianbefaler at de offentlige indkgbere bidrager til at sikre at der ikke stilles krav om laengere
restholdbarhed pa varerne end der reelt er behov for ude i kgkkenerne. Vi anbefaler ogsa at man forsgger
at differentiere kravene for forskellige malgrupper, hvis nogle kgkkener har brug for mere restholdbarhed
end andre pa nogle varer grundet antallet af leverancer pr. uge.
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