
 

 
Referat fra IKA Tænketanken Fødevarer 

 
 
 
Sted:  Rynkeby i Ringe  
  
Tid: Kl. 10-15  
  
Ordstyrer: Mette Svendgaard Høgholm 
 
Referent: Mette Svendgaard Høgholm 
 
 
Bemærkninger:  
 
Deltagere: Mette, Betina, Annette, Hanne, Christian, Susanne, Lene U., Lene, Jesper, Martin, 
Rikke, Karoline, Emilie, Morten 
 
 

 

Dagsorden: 

10:00-10:45  Rundvisning  
 
10:45- 11:30 Bordet rundt og siden sidst 
Hvilken betydning har økomærket for din organisation?   
 
11:30-12:00 Restholdbarhed 
Hvem deltager i din gruppe? Og er der andre du vil invitere ind i din arbejdsgruppe? 
 
12:00-12:45 Frokost  
 
12:45-13:45 Restholdbarhed - Proces og tidsplan 
 
14:00-15:00 Opstart på nyt emne: Krav i udbud 
  



 

 
 
Referat:  
 
Siden sidst er der arbejdet videre med restholdbarheder i de 10 hovedproduktgrupper.  
På mødet gennemgik vi forslag til restholdbarhed på mejeri-kategorien.  

Restholdbarheden på ¼ l mælk ”skolemælk” forårsager et stort madspild. 

Grossist smider ca. 20 % ud.  

 
Vi lader arbejdet med kategorien kaffe & te overgå til IKA’s Tænketank for Kaffe.  
 
Kolonial: Susanne, Martin & Emilie fra KK   
 
Vi beholder de øvrige kategorier.  
 
For-personen skal indkalde til møde og der skal være nogle med fra alle 3 områder (grossist, 
producent & køkken/indkøbskontor), såfremt I mangler hjælp/personer i gruppen, så ræk ud til 
Mette fra KK.   
 
Næste møde hos Arla i Carlsberg Byen – Dato: 28. maj 2024  
Husk tilmelding via IKA’s hjemmeside: Tænketanke - IKA 
 
Vi kører videre med den skabelon, som blev præsenteret for Mejeri.  
 
Mette sender den til medlemmer af gruppen. Forpersonerne for alle kategorier sender deres bud til 
Mette senest fredag 17. maj og på mødet 28. maj præsenterer gruppen deres oplæg.  
 

https://www.ika.dk/videndeling/taenketanke

